Hjemmelavet julefro ost fra I\/IIVI s
- tilberedt med lokale ravarer og passion for god mad




Yulefvrekosten - m‘wﬂe@eﬂ hes MAY's

Julebuffet menu Julebuffet
+ Udvalg af sild med div. hjiemmelavet tilbehgr _
+ Ferskraget laks fra Baring fiskehus m/ rgraeg kr' 495' pr. kuv
0g asparges
+ Smilende g med rejer og kaviar Julebuffet
+ Fiskefilet med remoulade og citron
inkl. 3 timers fri Odense pilsner/

+ Tarteletter Classic/sodavand/vand
+Lun leverpostej med bacon og champignon
- Frikadeller og medister med hjemmelavet kr' 695' pr. kuv
rodkal
+ Mgrbradbef med champignons a la creme
* Ribbensteg med hjemmelavet rgdkal julebuffet
' Hf’”sﬁsa'at med iﬁ?er@g; inkl. 5 timers fri Odense pilsner/
+ Julesalat med redkal, pinjekerner, granatzeb- Classic/sodavand/vand
ler, appelsiner og 3 drinks Julefrokoster 2025 hos MIVI's
+ Alverdens hjemmelavede fristelse, franske o .
’ kr. 999 fra kl 18 - 02 pa felgende dage:
artofler r. ,~ pr. kuv.
d. 15, 22, 28, 29 nov.
. Hjemmebagt kerne rugbred, franskbred og Ved kgb af julebuffet inkl. drikkelse, skal hele d. 12' 1 3' 19' 20 dec.
hjemmebagt knaekbred og smar selskabet veelge det samme. .
d. 10, 17, 24, 31 jan.
+ Ris & I"mande m/kirsebaersauce ROD =ju|emanden er DJ
+ Ostebreet med laekkert tilbeher ’S Julemanden = DJ Life - www.dj-life.dk
Gave til den heldige! . .
& GRON = Hans Henrik spiller
Hans Henrik - www.musikhanshenrik.dk

café & spisested



