
Hjemmelavet julefrokost fra MIVI’s 
– tilberedt med lokale råvarer og passion for god mad



Julebuff et menu
• Udvalg af sild med div. hjemmelavet tilbehør
• Ferskrøget laks fra Båring fi skehus m/ røræg 

og asparges
• Smilende æg med rejer og kaviar
• Fiskefi let med remoulade og citron

• Tarteletter 
• Lun leverpostej med bacon og champignon 
• Frikadeller og medister med hjemmelavet 

rødkål
• Mørbradbøf med champignons á la creme
• Ribbensteg med hjemmelavet rødkål
• Hønsesalat med peberfrugt
• Julesalat med rødkål, pinjekerner, granatæb-

ler, appelsiner
• Alverdens hjemmelavede fristelse, franske 

kartofl er 

• Hjemmebagt kerne rugbrød, franskbrød og 
hjemmebagt knækbrød og smør

• Ris á l’ mande m/kirsebærsauce
• Ostebræt med lækkert tilbehør

Gave til den heldige!

Julebuff et 
kr. 495,- pr. kuv.

Julebuff et
inkl. 3 timers fri Odense pilsner/
Classic/sodavand/vand

kr. 695,- pr. kuv.

Julebuff et
inkl. 5 timers fri Odense pilsner/
Classic/sodavand/vand 
og 3 drinks

kr. 999,- pr. kuv.

Ved køb af julebuff et inkl. drikkelse, skal hele 
selskabet vælge det samme.

Julefrokoster 2025 hos MIVI’s 
fra kl 18 - 02 på følgende dage: 

d. 15, 22, 28, 29 nov. 
d. 12, 13, 19, 20 dec. 
d. 10, 17, 24, 31 jan.

 RØD = julemanden er DJ
Julemanden = DJ Life - www.dj-life.dk

GRØN = Hans Henrik spiller
Hans Henrik - www.musikhanshenrik.dk 


